
MENU du 31  DECEMBRE 130€ TTC

 

Cocktail de bienvenue 6cl New Year
Vodka, Cerise, Citron Curaçao

-*-

Mise en bouche
Déclinaison de Homard

-*-

 La Terrine de Foie Gras Coeur de Truffe
Brioche aux Epices et Pâte de fruits aux Coings

Saumur Blanc Domaine des Garennes 2024

-*-

 La Barbue Rôtie
Mousseline de Homard, Sabayon Champagne

Caviar d’Aquitaine 
Star Fish, Muscadet, Eric Chevalier 2024

-*-

Le Trou Normand

-*-

Le Filet de Veau Sauce périgourdine
Pommes Anna, Légumes Glacés

Chateau Bernon Becot St Elimilion 1er Grand Cru 2021

-*-

L’Aumônière de Saint Maure

Chutney
Croze Hermitage Blanc Laurent Habrard 2024

-*-

Le Pré Dessert 

Biscuit Madeleine Sarrasin
Ganache Chocolat Lait trufféTruffe Fraîche

-*-

Le Dessert

Dacquoise Cacao
Praliné Noisette Croustillant

Mousse Chocolat Valhrona 70 %
Champagne Pascal Manchin

-*-

Les Boissons Chaudes
Tartelette aux Deux Agrumes

Cannelé Bordelais

Propositon Accord Mets et Vins 8cl 

en supplément 45,00€



Toute l’équipe 

de l’Ana’Gram 

vous souhaite 

une 

Bonne Année 2026


